Mention Biologie, agrosciences

Parcours 2 Sensoriel, innovation et qualité Contt_réle Régime général Régime spécial d'études
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M7.1 Physio de la nutrition et apports nutritionnels 1 1 8 8| 25| 16| 11
|M7.1 Physio de la nutrition et apports nutritionnels 1 1 8 8| 25| 16| 11 cc ET E 01:00|ET E 02:00|ET E 01:00
M7.2 Outils scientifiques et techniques 1l 2 1 6 6 8/ 53| 13
M7.2_EP1 Anglais 1 3 3 24 cc ET O 00:15|ET O 00:20|[ET O 00:15
M7.2_EP2 Statistiques 1 3 3 8 6/ 10 ET E 01:30|ET E 01:30|ET E 01:30|ET E 01:30
M7.2_EP3 Techniques de communication 1 0 11 3 QP QP
M7.2_EP4 Positionnement professionnel 1 0 12 QP QP
M7.3 Technologie et process alimentaire 1 1 8 8| 19| 22 8
|M7.3 Technologie et process alimentaire 1 1 8 8| 19| 22 8 cc ET E 01:00|ET E 01:30|ET E 01:00
M7.4_S Neurosciences sensorielles et cognitives 1 8 8| 25| 20
M7.4_S Neurosciences sensorielles et cognitives 1 8 8| 25/ 20 ET E 02:00|ET E 02:00|ET E 02:00|ET E 02:00
2 0 0
M8.1 Sécurité alimentaire et référentiels qualité 2 1 7 71 25| 10| 17
M8.1_EP1 Hygiéne et sécurité alimentaire 1 4 4| 21 3 6 cc ET E 01:00|ET E 01:00|ET E 01:00
M8.1_EP2 Référentiels qualité 1 1 3 3 4 7 11 cc ET E 01:00|ET E 01:00|ET E 01:00
M8.2 Outils scientifiques et techniques 1 1 5 5 34
M8.2_EP1 Anglais 1 3 3 24 cc ET O 00:15|ET O 00:20|ET O 00:15
M8.2_EP2 Marketing 1 2 2 10 cc ET E ET E 01:00|ET E
M8.3_S Technologie et innovation 1 6 6 30| 30| 19
|M8.3_S Technologie et innovation 1 6 6/ 30( 30/ 19 cc ET E 01:.00)/ET E 01:30|ET E 01:00
M8.4_S Découverte de I'évaluation sensorielle 1 6 6/ 18, 19| 28
M8.4_S Découverte de I'évaluation sensorielle 1 6 6 18| 19| 28 CE ET E 01:00|ET E 01:30|ET E 01:00
M8.5_S Stage ou projet tutoré 1 6 6
M8.5_S Stage ou projet tutoré 1 6 6 ET O 00:25 ET O 00:25
S9 2 1 2 2 1 2 {0] 30 74 126 120
M9.1_S Métrologie sensorielle 1 6 6 20| 25| 30
M9.1_S Métrologie sensorielle 1 6 6 20| 25| 30 cc ET E 02:30|ET E 02:30|ET E 02:30
M9.3_S Entreprises, outils professionnels, enjeux sociétaux 1 1 1 1 6 6 20| 35| 25
M9.3_S_EP1 Anglais 1 2 2 20 cc ET O 00:15|ET O 00:20|[ET O 00:15
M9.3_S_EP2 Fonctionnement des entreprises et gestion de projet 1 2 2| 10 of 20 cc ET E 01:30|ET E 01:30|ET E 01:30
M9.3_S_EP3 Marketing et Sensoriel 1 1 2 2| 10| 15 5 cc ET E 01:30|ET E 01:30|ET E 01:30
M9.4_S Etudes sensorielles appliquées aux problématiques industrielles 1 6 6/ 20, 30| 15
|M9.4_S Etudes sensorielles appliquées aux problématiques industrielles 1 6 6 20| 30| 15 cc ET E 02:00|ET E 02:00|ET E 02:00
M9.5_S Optimisation des produits agroalimentaires 1 1 6 6 8| 16| 26
|M9.5_S Optimisation des produits agroalimentaires 1 1 6 6 8| 16| 26 cc ET E 02:30|ET E 02:30|ET E 02:30
M9.2_S Du contrbéle au management de la qualité 2 6 6 6| 20, 24
M9.2_EP1 Contrble qualité 1 3 3 6 4/ 20 cc ET E 01:00|ET E 01:00|ET E 01:00
M9.2_S EP2 Management de la qualité 3 3
0 0
M10.1_S Innovation, projet et réalisation 1l 1 15 15| 10| 34| 38
|M10.1_S Innovation, projet et réalisation 1l 1 15 15| 10| 34| 38 cc ET E 02:00|ET E 02:00|ET E 02:00
M10.2_S Apprentissage ou stage 6 mois 1| 15 15
M10.2_S Apprentissage ou stage 6 mois 1| 15 15 ET O 00:25 ET O 00:25

Total général 120 120 234 364 254
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